
 
 

 
Am 24. Dezember 2011  
bleibt unser à la carte-Restaurant geschlossen! 
 
16.30 Uhr Weihnachtsfeier 
mit Aperitif anschließend Weihnachtsmenü 
 
 

WEIHNACHTSMENÜ     € 62,80 
 
 

Als Appetitanreger servieren wir 
Schafskäseparfait im Kräutermantel  
mit Rote Bete-Tartar und Krensauce 
 

***  
 

Tranchen vom Hirschfilet 
aus der Gemüsebeize, mit Schlehengelee 
und Aprikosen-Pflaumenbrioche  
 

***  
 

Kraftsuppe von der Weidegans 
mit ihrer Leberpraline  
 

***  
 

Kabeljaufilet mit Mandelkruste 
an Wasabisabayon und Paprikaravioli 
 

***  
 

Gefüllter Kalbsrücken  
mit Steinpilzen und Chorizo,  
Balsamicosauce, Rosmarinkartoffeln  
und Chassisschalotten  
 

***  
 

Gebackene Frühlingsrolle mit Schokolade, 
an Preiselbeerespuma  
und Parfait vom Spekulatius  
 

***  
 

Kleine Nascherei  
aus der Weihnachtsküche  

 



 
 

 
KLEINES WEIHNACHTSMENÜ     € 49,--   
 

Als Appetitanreger servieren wir 
Schafskäseparfait im Kräutermantel  
mit Rote Bete-Tartar und Krensauce 
*** 
Tranchen vom Hirschfilet 
aus der Gemüsebeize, mit Schlehengelee 
und Aprikosen-Pflaumenbrioche  

*** 
Gefüllter Kalbsrücken  
mit Steinpilzen und Chorizo, Balsamicosauce, 
Rosmarinkartoffeln und Chassisschalotten  
*** 
Gebackene Frühlingsrolle mit Schokolade, 
an Preiselbeerespuma und Parfait vom Spekulatius  
*** 
Kleine Nascherei aus der Weihnachtsküche  
  

FONDUE     € 39,--  
 

Als Appetitanreger servieren wir 
Schafskäseparfait im Kräutermantel  
mit Rote Bete-Tartar und Krensauce 
*** 
Kleiner gemischter Salat 
***  
Fondue Chinoise mit Curryreis, Pommes frites, 
verschiedenen Früchte und diversen Saucen 
***  
Kleine Nascherei aus der Weihnachtsküche  

  

CHRISTKINDL-MENÜ FÜR DIE KLEINEN     € 23,60 
  

Tomatenscheiben mit Mozzarella und Pesto  
oder 
Rindsuppe mit Grießnockerl  
***  
Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Champignon,  
kleines Marktgemüse und Spätzle 
***  
Vanilleeis mit frischen, marinierten Erdbeeren  

 
 

23:00 UHR CHRISTMETTE  


